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Cinema e scuola
ClasseViva Extra.
gruppo Spaggiari
al -Eiffoni»

gruppo Spagg|

) «La scuola oltre I'aula- & |a visione con cul il
arl partecipa al Giffond Film Festival,
portando al centro del dibattito il tema della media
education. Liniziativa promuove fra | glovani una
magglore consapevolezza del linguaggl della co-
municazione attraverso contenuti, esperienze e op-

portunita che proseguono anche oltre il tempo della
scuola. Momento centrale sara I'incontro «Classe-
Viva Extra, la scuola oltre l'aulas, # 19 luglio, che
vedra ospite Il creator Pletro Morello. Insieme al
referent] di Spagglari e di Giffoni Innovation Hub,
Morello dialoghera con | glovani sul valore della

comunicazione e della responsablliti nella creazio-
ne di contenuti, offrendo uno spunto di riflessione
sul modo In cul | nuovi inguaggl possono diventare
strument di conoscenza,
nanza. |l confronto proseguira anche dopo il Festival
con contenuti sulla piattaforma ClasseViva Extra.
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Presidente del Consorzio del Parmigiano

Nicola Bertinelh
fra 1 Maestri dell'arte
della cucina italiana

(erimonia a Roma con Meloni e Lollobrigida

gazzetta

diparma.it
Inquadra i

QR code per
vedere le foto
e | video della
carimona, la

del pramio
a Bertinel
e | commenti.

M Nicola Bertinelli & diven-
tato un «Maestro dell'arte
della cucina italianaw. Il presi-
dente del Consorzio del Par-
migiano Reggiano é fra i 10
che si sono distinti per aver
contribuito alla crescita della
cultura gastronomica italiana
nel mondo. Riconoscimenti
consegnati dalla presidente
del Consiglio Giorgia Meloni
e dal ministro dell’Agricoltu-
ra Francesco Lollobrigida.

La premier ricorda che il
governo continuera a lavora-
re per promuovere ['agroali-
mentare. «Contiamo di rag-
giungere nel prossimo quin-
quennio un risultato che si
awvicini ai 100 miliardi di
export nell'agroalimentares,
aggiunge il ministro.

Durante la cerimonia, per
tutti i nuovi Maestri nascon-
dere I'emozione & impossibi-
le. La motivazione del premio
a Bertinelli richiama il suo
ruolo di imprenditore agrico-
lo e di presidente del Consor-
zio. Un'impresa a Noceto con
200 ettari di terra, 800 capi (di

cui 370 vacche da latte), il ca-
seificio e la stagionatura.

1l commento in diretta? «F
un grande privilegio, perché
quando il tuo Paese ti ricono-
sce il lavoro e il percorso che
hai fatto, penso sia il grande
sogno che tutti i cittadini ita-
liani vorrebbero poter vivere.
Ma é anche la dimostrazione
che un percorso e un metodo
paganoe. L'imprenditore ri-
chiama le orgini modeste
della famiglia (agricoltori dal
1895) il padre che in inverno
«andava a lavorare in un ma-
cello, perché il latte non pa-
gava abbastanza per sostene-
re la famigliae e la decisione
di crescere.

Rispondendo alle domande
della Gazzetta, Bertinelli ri-
chiama la crescita del Parmi-
giano Reggiano, che ora
esporta il 55% ma fra 10 anni
arrivera al 70%. Nel settore
«abbiamo tanti giovani. E
merito del lavoro di wtto il
Consorzio negli annis. lo
sguardo ai giovani & il fil rou-
ge dei discorsi a Palazzo Chi-

ministro del-
I'Agricoltura
Francesco
Loflobrigida,
l'imprenditore
Nicola Berti-
nalll & la pre-
sidente del
Consiglio
Giorgea
Meloni.

gi. E anche Bertinelli lancia
loro un messaggio. Il premio
€ anche «un insegnamento:
bisogna avere dei sogni e de-
gli obiettivi, non demoraliz-
zarsi, svegliarsi tutte le matti-
ne e mettercela tutta. E ti ren-
di conto che poi dopo i tra-
guardi sono tutti alla portata.
Abbiamo un patrimonio
enorme: l'export agroalimen-
tare italiano ha superato i 70
miliardi. Un turista suduede-
cide di venire in Italia in fun-
zione di cibo e vino. E una
grande opportunitas. E i gio-
vani cisono: nel comparto del
Parmigiano I'etd media degli

imprenditori & 42 anni, con-
tro i 58 dell'ltalia.

Il grande caldo di questo
periodo pud avere conse-
guenze per il prodotto? Gli al-
levamenti moderni sono at-
trezzati, spiega il presidente.
«Con estati molto siccitose @ a
rischio la produzione dei fo-
raggi per poter alimentare se-
condo il disciplinare. Que-
st'anno il problema ancora
non ¢’'é ma se dovesse andare
avanti una traiettoria di andi-
ta alle nostre latitudini, & un
tema che potrebbe porsis.

Andrea Violi

e OME REERVATA

Cerimonia
Dalla pizza
al vino: tutti
i premiati

M |l premio «Maestro del-
I'Arte della Cucina Itallana»
& dedicato alla valorizzazio-
ne delle eccallenze dell’eno-
gastronoméa italiana. Dopo
I'edizione 2025, le novita

sco Panella {gastronomia
italiana), Enrico Cerea (cu-
cina), Simone Padoan (piz-
za), Plero Antinon (vino), An-
tonella Titone (olo), Mar-
gherita Angela Mastromauro
(Pasta), Pier Luigl Roscloli

; Federica
Russo (pasticcenia). Eugenio
Morrone (gedato). Nicola
Bertinalll {arte cassarlg).




