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CASEIFICI APERTI |

Ecco tutti
i caseifici
visitabili
nel weekend
Partecipano 51 produttori
Nel Parmense, 19 aziende

PROVINCIA DI PARMA
CAS. IL BATTISTERO
Via Provinciale 94, Varano Melegari
SOC. AGR. GIANSANTI
Str. Traversetolo 228, Parma
AGRINASCENTE - PARMA 2064
Via S. Michele Campagna 22/5, Fidenza
LAT. SOC. SANTO STEFANO
Via Parma 78/ter, Basilicagoiano,
Montechiarugolo
CAS. LA MADONNINA
Via Scipione Ponte 19, Salsomaggiore Terme
CAS. IL TRIONFO
Str. prov. per Parma 4, San Secondo
CASEIFICIO SOCIALE DI SORAGNA
Strada per Diolo 118, Soragna
CASEIFICIO UGOLOTTI
Via M.E. Lepido 72, Parma
LAT. SOC. LA MEDESANESE
Via Carnevala 21/a, Medesano
CAS. RASTELLI FRATELLI
Via Vittorio Veneto 1, Rubbiano
SOC. AGR. SALICETO
Via Toscanini 3, Mulazzano di Lesignano
AZIENDA AGRICOLA IRIS
Via Torchio 3/1, Lesignano Bagni
CAS. BASILICANOVA
Via Argini 27, Basilicanova (Montechiarugolo)
CASEIFICIO MONTAURO
Via Berettine 48/a, Priorato, Fontanellato
AGRIZOO
Str. Gazzano 69, Parma
LA CROCETTA - CACCIALI GRAZIANO
Via Gerenzana 3, Polesine Parmense
SOC.AGR. BERTINELLI GIANNI E NICOLA
Via Pedemontana 2, Noceto

SOC. AGR. BUTTERI
Str. provinciale 109, Salsomaggiore Terme
LAT. SOC. SAN PIER DAMIANI
Strada Gazzano 35/a, Parma

PROVINCIA DI REGGIO EMILIA
CONSORZIO VACCHE ROSSE
Via F.lli Rosselli 41-2, Reggio Emilia
LATTERIA VILLA CURTA
Via Montagnani 19, Reggio Emilia
SOCIETÀ AGRICOLA FERRARINI
Via F.lli Menozzi 29, Quattro Castella
ANTICA FATTORIA
CAS. SCALABRINI DI UGO E BRUNO
Via S. Michele 1, Bibbiano
LATTERIA SOCIALE SAN GIORGIO
Frazione Cortogno Centro 20, Casina
ROSSI FRATELLI S.R.L.
Via Mandrio 8, Rio Saliceto
CAS. SOC. CASTELLAZZO
Via Don Mazzolari 12, Campagnola Emilia
SAE SOC. AGRICOLA
Via XXV Aprile 50, Casalgrande

LATTERIA SOC. NUOVA LAGO RAZZA
Via Razza Lago 2, Campegine
LATTERIA SOC. COLLINA
Via Gen. Reverberi 3 b, Toano
LATT. LA GRANDE SOC. COOP.
Via Case Melli 80, Castelnovo Sotto
CASEIFICIO S. SIMONE
Via G. Lorca 18, Reggio Emilia
CASEIFICIO IL BOIARDO
Via delle Scuole 5, Scandiano
CASEIFICIO SOCIALE DEL PARCO
Via Val Lonza 4/a, Ramiseto, Ventasso

PROVINCIA DI MODENA
REGGIANI ROBERTO
Via Baracca 6, Castelfranco Emilia
SOC. AGR. MONTORSI
ANTICA LATTERIA DUCALE
Via Pomposiana 95, Cittanova, Modena
CASEIFICIO LA CAPPELLETTA
Via Matteotti 80, San Possidonio
CAS. ROSOLA DI ZOCCA
Via Rosola 1083, Zocca

AZIENDA AGRICOLA MOSCATTINI
Via Viazza di Sopra 48, Formigine
4 MADONNE CASEIFICIO DELL'EMILIA
Str. Lesignana 130, Lesignana
LATT. DI CAMPOGALLIANO
Via Reggio 1, Campogalliano
SOC. AGR. CASEIFICIO BUCAMANTE
Via San Dalmazio 1113, Serramazzoni
ORATORIO SAN GIORGIO
Via delle Nazioni Unite 16 int. 1, Carpi
CAS. DISMANO
Via Montebelvedere 300, Castello di Montese

PROVINCIA DI MANTOVA
LATT. VO GRANDE
Strada Vo' 46, Pegognaga
LATTERIA SOCIALE GONFO
Via Argine Po 86, Villa Saviola di Motteggiana
SOC. AGR. FIENILNUOVO
Str. C. Guerrieri Gonzaga 7, Palidano
LATTERIA AGRICOLA BEGOZZO
Str. Begozzo 10, Palidano
LATTERIA AGRICOLA MOGLIESE
Via Galvani 1, Sermide

PROVINCIA DI BOLOGNA
CASEIFICIO BAZZANESE
Via Moretto Scuole 7, Bazzano
Va l s a m o g g i a
CAS. SOC. CANEVACCIA
Pratorotondo 326-328, Gaggio Montano
CAS. SOC. FIOR DI LATTE
Via Torretta 225, Gaggio Montano

D opo il grande successo delle due edi-
zioni 2024, che hanno registrato oltre
22mila partecipanti, i produttori del

Parmigiano Reggiano riaprono le porte al
pubblico. Il turismo enogastronomico si ri-
conferma un pilastro valoriale per il Consor-
zio: nello scorso anno, i visitatori totali nei ca-
seifici del comprensorio sono stati 180mila, in
aumento del 5,9% sul 2023. Domani e dome-
nica torna l’edizione primaverile di Caseifici
Aperti, l’appuntamento promosso dal Con-
sorzio del Parmigiano Reggiano che due volte
all’anno offre a tutti - dai foodies ai curiosi,
grandi e piccini - la possibilità di partecipare e
immergersi nella produzione della Dop.

L’iniziativa coinvolge 51 caseifici in tutte le
province della zona di origine, di cui 19 a
Parma, 14 a Reggio Emilia, 10 a Modena, 3 a
Bologna alla sinistra del fiume Reno e 5 a
Mantova alla destra del Po. Tante le oppor-
tunità: durante le visite guidate ai caseifici si
potrà assistere alla nascita di una forma di
Parmigiano Reggiano, passeggiare attraver-
so i magazzini di stagionatura e acquistare il
prodotto direttamente dalle mani dell’arti -
giano che l’ha creato.
Tutte esperienze uniche, autentiche e legate
al territorio che gli appassionati potranno vi-
vere in prima persona; è un vero e proprio
viaggio nel tempo alla scoperta del metodo

di lavorazione artigianale, rimasto invariato
da oltre nove secoli.
La novità di questa edizione è il ricco venta-
glio di attività proposte: oltre alle classiche
visite alle stalle, aperture di forme, pranzi in
caseificio con prodotti locali e degustazioni
di varie stagionature e biodiversità in colla-
borazione con Apr (Associazione assaggiato-
ri Parmigiano Reggiano), si segnalano lo
spettacolo di cucina con musica elettronica
dei Food Ensemble, lo show di Gera Circus,
gli showcooking delle Cesarine, l’inaugura -
zione di un murales di Giacomo Bagnara a
Reggio Emilia, il Mosaic Party nel centro sto-
rico di Parma e tanto altro.

I caseifici che aderiscono
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