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Agricoltura Consorzio Agrario protagonista alla fiera di Montichiari

Tecnologia per stalle più efficienti
Presentato un innovativo sistema di alimentazione automatico

A Merano
Agugiaro&Figna
fra i partner
di EmergenteSala

Cisita Parma
Rspp e Aspp,
il nuovo corso
comincia
il 7 novembre

‰‰ Cisita Parma informa
che è in partenza il 7 no-
vembre la nuova edizione
del corso per Rspp (Re-
sponsabile del servizio di
prevenzione e protezione)
e Aspp (Addetto al servizio
di prevenzione e protezio-
ne). Le due figure costitui-
scono per il datore di la-
voro il riferimento per la
valutazione, la programma-
zione e la consulenza in
materia di salute e sicu-
rezza sul lavoro. Compito
specifico è l’attuazione di
quanto indicato all’art.33
del D.lgs 81/08. L’attribu-
zione di tali compiti rende
Rspp, insieme al datore di
lavoro, il protagonista del-
l’organizzazione aziendale
della salute e sicurezza sul
lavoro, nonché della realiz-
zazione tecnica di quanto
programmato. Il corso in-
tende far acquisire ai par-
tecipanti competenze sia
di tipo tecnico-scientifico
che metodologiche che
progettuali ed è strutturato
su 3 moduli: A - B - C per
la durata complessiva di
112 ore comprendenti an-
che le verifiche finali di ap-
prendimento. Destinatari
del percorso sono le per-
sone che dovranno ricopri-
re in azienda il ruolo di
Rspp o Aspp, in possesso
di un titolo di studio non
inferiore al diploma di istru-
zione secondaria superio-
re. La docenza sarà invece
affidata a dirigenti e fun-
zionari Ausl e tecnici di
qualificata esperienza nel-
l’ambito della salute e si-
curezza sul lavoro in pos-
sesso dei requisiti del De-
creto Interministeriale 06
marzo 2013. Per maggiori
informazioni e per iscrizioni
è possibile contattare di-
rettamente Chiara Ferri:
ferri@cisita.parma.it / 0521
226535.

Camera di commercio I dati del primo semestre

In calo le imprese
a guida straniera:
a Parma meno 9%
Giù le costruzioni. Segno opposto a Piacenza

‰‰ Dopo oltre un decennio
di crescita, nel primo seme-
stre di quest'anno si è regi-
strata una diminuzione delle
imprese guidate da stranieri
nell’area vasta che com-
prende le province di par-
ma, Reggio e Piacenza.

Le analisi dell’Ufficio studi
della Camera di Commercio
dell’Emilia evidenziano la
presenza di 18.622 imprese
guidate da cittadini non di
origine italiana al 30 giugno,
il 2,8% in meno rispetto alla
stessa data del 2022, quando
il dato, su base annua, appa-
riva in crescita del 2,7%.

Il calo più evidente si regi-
stra a Parma (-9%), seguita
da Reggio Emilia (-3%), men-
tre la provincia di Piacenza
va in direzione opposta, con
un aumento del 7,5%. Tra il
2013 e il 2023 le imprese gui-
date da stranieri erano inve-

ce cresciute del 27,4%, tanto
che la loro incidenza sul to-
tale delle realtà imprendito-
riali era salita al 14,7%, in
presenza di un calo evidente
(-10,2%) del numero delle
imprese guidate da cittadini
d’origine italiana.

In provincia di Parma il -9%
porta le aziende guidate da
stranieri a 5.486 unità, flessio-
ne influenzata dal settore del-
le costruzioni, che registra la
maggior presenza di imprese
a guida straniera (28,8% del
totale) con un calo del 20,2%
(da 1.985 a 1.584 unità).

Pesante anche la contrazio-
ne nell’industria manifattu-
riera e nel commercio; nel
primo caso, le imprese sono
passate da 716 a 644 (-10,1%),
mentre nel commercio, in cui
si concentra il 19,3% delle im-
prese parmensi a guida stra-
niera, il calo è stato del 6,8%,

con il passaggio da 1.137 a
1.060 unità. I servizi alle im-
prese registrano una flessio-
ne del 3,1% a 847 unità.

Di segno opposto, invece,
gli andamenti per il settore
dei servizi alla persona
(+4,2%, 396 unità) e il com-
parto primario, con le im-
prese agricole salite da 139 a
145 (+4,3%).

Tra i paesi di provenienza
degli imprenditori stranieri
(con riferimento alle sole
3.705 imprese individuali, le
uniche per cui è possibile as-
sociare la nazionalità al tito-
lare), quello più rappresen-
tato è l’Albania (596 in pro-
vincia di Parma, il 16% sul to-
tale delle imprese straniere
in provincia, -5,4% rispetto al
2021). Seguono poi Tunisia
(334), Moldavia (328) e Cina
(282). Il primo Paese comu-
nitario è la Romania (298).

Teatro Regio Tour guidato
con il sostegno di Coccinelle
Coccinelle ha sponsorizzato la visita guidata serale al Teatro Regio
organizzata dal Gruppo Imprese Artigiane e facente parte del ciclo
di incontri GIA Imprese e Cultura. Gli associati hanno partecipato al
tour con lo scopo di scoprire i luoghi del teatro, accompagnati dalle
note dei Notturni di Chopin. «Coccinelle ha partecipato come
sponsor - afferma Emanuele Mazziotta, direttore generale di
Coccinelle -. L’azienda è da sempre legata a Parma e siamo fieri di
aver fatto parte di questo evento che ha lo scopo di mettere in
risalto gli affascinanti e tradizionali luoghi di uno dei teatri più
importanti del territorio italiano e soprattutto emiliano». «Siamo
molto soddisfatti del grande successo che stanno riscontrando
queste iniziative - aggiunge Giuseppe Iotti, presidente Gia - ciò
testimonia che i nostri imprenditori non solo apprezzano il
patrimonio artistico del territorio, che potrebbero visitare
autonomamente, ma che gradiscono gli eventi organizzati
dall’associazione che sono al contempo culturali e occasione di
incontro e relazione fra colleghi».

Gruppo Imprese Artigiane

‰‰ Il Consorzio Agrario di
Parma punta sull’innovazio-
ne e sulle applicazioni prati-
che frutto della ricerca. Alla
Fiera agricola zootecnica
italiana di Montichiari (Bre-
scia) il Cap ha presentato e
promosso l’utilizzo dei siste-
mi di automazione più
avanzati per l’alimentazione
in stalla, realizzati in colla-
borazione con Pellon.

Oltre a questa innovazione,
il presidente del Consorzio
agrario Giorgio Grenzi e il di-
rettore Roberto Maddè, han-
no approfondito con i nume-

rosi ospiti e visitatori anche
le tematiche relative alle di-
verse tipologie di alimenta-
zione di qualità per bovine. A
questo, in partnership con il
presidente di Emilcap Man-
gimi Gabriele Cristofori,
hanno illustrato le novità an-
che in campo mangimistico,
naturalmente non Ogm.

A margine degli eventi in
programma, i vertici del
Consorzio si sono espressi
con viva soddisfazione per
aver portato il Consorzio
Agrario sotto i riflettori di
una manifestazione nazio-

nale così qualificante: «Por-
tiamo il frutto delle nostre ri-
cerche in grado di risponde-
re ai bisogni della filiera e ol-
tre a questo rappresentiamo
quasi 4mila soci e vogliamo
continuare ad essere per lo-
ro un punto di riferimento
per crescita e avanguardia»,
ha commentato il presiden-
te del Cap Giorgio Grenzi.

Il lancio della linea di auto-
mazione per l’alimentazione
in stalla si è rivelato vincente
per i molteplici vantaggi of-
ferti dal suo utilizzo, così sin-
tetizzati dal direttore Roberto

Maddè, che ha spiegato come
«i principi di innovazione, di-
gitalizzazione e sostenibilità
che da anni orientano l’azio -
ne del Consorzio hanno pre-
so forma con questo nuovo
strumento di alimentazione
per le stalle, che abbiamo già
realizzato in alcune aziende
del nostro territorio».

La tecnologia è economica
perché necessita di un con-
sumo minimo di energia ed
è efficace nella riduzione dei
tempi di funzionamento per
la preparazione delle misce-
le e per la loro successiva di-
stribuzione. Inoltre si rivela
efficiente perché consente di
nutrire più gruppi al giorno
con miscele diverse di volta
in volta. I gruppi con cui Cap
collabora hanno alle spalle
una lunga esperienza nell’a-
limentazione automatica.

P re s i d e n t e
del Cap
G i o rg i o
G re n z i .

Fiera
Un particola-
re dello stand
del Consor-
zio Agrario
di Parma
alla fiera di
Montichiari.

‰‰ L'azienda Agugiaro&Figna è fra i partner di
«EmergenteSala» a Merano, un format dedicato al
servizio di sala che prevede una serie di gare
riservate ai giovani talenti under 30 della risto-
razione e ospitalità. L'iniziativa comprende, oltre a
EmergenteSala, anche EmergentePizza, Emergen-

teChef, EmergentePastry. In quasi vent'anni di
competizioni, il premio ha lanciato tantissimi ta-
lenti che ora sono diventati i protagonisti indi-
scussi del settore. La selezione dei concorrenti
viene fatta esclusivamente per merito. Lunedì 6 e
martedì 7 novembre sono in programma un con-

vegno e la selezione fra 14 partecipanti al Merano
WineFestival. L'ultimo giorno saranno premiati i
concorrenti che si sfideranno nella finale di maggio
2024. Fra gli sponsor dell'iniziativa, oltre all'azien-
da molitoria si annovera anche il Consorzio del
Parmigiano Reggiano.


