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Nella sede
di Fraore
P re s e n t a t o
il progetto di
collaboraz-
ione fra
Coop
Alleanza 3.0
e la realtà di
Food Farm
4.0.

‰‰ Tra le corsie delle Coop
cittadine, si può trovare un
angolo dedicato alle «Bontà
di Parma». Marmellate e
confetture di frutta di stagio-
ne, ma anche biscotti, me-
ringhe, grissini e tanto altro.
Alle materie prime di quali-
tà, si aggiunge un «ingre-
diente» speciale: i prodotti
sono creati e confezionati
dagli studenti e dalle stu-
dentesse che partecipano al
percorso di Food Farm 4.0, il
primo laboratorio territoria-
le per l’occupabilità della
Food Valley nel settore
agroalimentare, che ha co-
me capofila il polo scolastico
agroindustriale Galilei-Boc-
chialini e coinvolge l’Istituto
superiore Magnaghi-Solari,
l’Istituto tecnico industriale
Berenini, il liceo artistico
Toschi, l’Istituto comprensi-
vo di San Secondo e di Sissa
e Trecasali. Per la prima vol-
ta, i prodotti preparati negli
stabilimenti Food Farm si

troveranno sugli scaffali
delle Coop di Parma e pro-
vincia: gli Ipercoop Centro
Torri, Eurosia, le Coop di via
Montanara, via Gramsci e
dal 1° ottobre anche le Coop
di Fidenza e Salsomaggio-
re.

Il progetto, che sancisce la
collaborazione fra Coop Al-
leanza 3.0 e la realtà di Food
Farm 4.0, è stato presentato
ieri mattina nella sede di
Food Farm, a Fraore. «Que-
sta iniziativa nasce con l’o-
biettivo di valorizzare le tra-
dizioni e le produzioni
agroalimentari tipiche del
nostro territorio, dando
spazio e visibilità ai prodotti
realizzati dagli studenti -
spiega Anna Rita Sicuri, pre-
side del Galilei-Bocchialini -
. Un’opportunità unica per i
nostri studenti di vedere i
frutti del loro lavoro apprez-
zati dalla comunità e un ri-
conoscimento del valore
educativo e produttivo del

I prodotti
Tra le corsie
delle Coop
cittadine si
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Parma».

nostro laboratorio».
Si è creata una rete tra

Food Farm, le aziende e il
mondo della scuola: «Gli
studenti curano lo studio, la
ricerca, lo sviluppo, la pro-
duzione e la promozione del
prodotto - fa sapere Chiara
Pontremoli, preside dell’Is
Magnaghi-Solari -. La valen-
za di questo progetto, attua-
to in sinergia con il territorio
e le imprese, si esprime nello
sviluppo di pratiche didatti-

che avanzate e l’attenzione
al “made in Parma”».

È proprio «per la capacità
di collaborazione, per le lar-
ghe vedute educative e for-
mative», come sottolineato
dal vicepresidente vicario di
Coop Alleanza 3.0 Andrea
Volta, e «la valorizzazione
delle produzioni locali» co-
me affermato dalla consi-
gliera di amministrazione
Jessica Anelli, che Coop ha
deciso di dare il proprio con-

tributo: «Formazione, terri-
torio, qualità sono i valori
chiave del progetto - afferma
Edwin Ferrari, presidente
Legacoop Emilia Ovest -.
Crediamo che questa inizia-
tiva sia un esempio e un mo-
dello da promuovere e dif-
fondere con la commercia-
lizzazione dei prodotti nei
nostri punti vendita».

Il ricavato ha contribuito e
contribuirà «a raggiungere
per il terzo anno consecutivo
la completa autonomia fi-
nanziaria di Food Farm - con-
clude Luca Ruini, presidente
Consorzio Food Farm Scpa -.
ll successo delle vendite a
marchio Bontà di Parma, che
stiamo registrando presso i
punti vendita Coop in pro-
vincia, conferma che anche
una struttura vocata alla for-
mazione dei ragazzi è in gra-
do di sviluppare con successo
prodotti di qualità».

Anna Pinazzi
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Sicurezza idraulica Previsto anche lo sfalcio degli argini fino al Po

Aipo, al via i lavori di pulizia
lungo l'alveo della Parma

‰‰ Nei prossimi giorni, ri-
corda Aipo, partiranno i la-
vori di manutenzione della
vegetazione lungo il torrente
Parma. Gli interventi riguar-
deranno l’alveo del torrente
nel tratto cittadino, inizian-
do da ponte Italia per svilup-
parsi verso valle, e lo sfalcio
delle arginature, fino alla
confluenza nel Po. Questa
operazione interesserà an-
che gli argini dei canali Lor-
no, Galasso e Naviglio e l’ar-
gine maestro del Po tra foce
Taro e foce Parma.

Nel tratto cittadino saran-
no effettuate operazioni di
taglio selettivo, decespuglia-
mento e diradamento della

vegetazione, di potatura di
alcune piante e di rimozio-
ne di altre che risultano in
condizioni precarie in ba-
se alle verifiche svolte. 

Le operazioni rispetteran-
no il prioritario obiettivo
della sicurezza idraulica,
che è compito dell’Agenzia,
con quello di un complessi-
vo rispetto della vegetazio-
ne presente La durata della
pulizia sarà di 60 giorni, di
cui 15 per i lavori nel centro
urbano  e 45 circa per gli in-
terventi sulle arginature.

L’importo dei lavori am-
monta a 210.000 euro.
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Made in Parma Collaborazione scuole-imprese

Food Farm,
i prodotti debuttano
al supermercato
Pontremoli: «Pratiche didattiche avanzate»

Corale Verdi Il sindaco Guerra
alla mostra di Carlo Gianini
Il sindaco Michele Guerra ha fatto visita alla Corale Verdi alla mostra di Carlo Gianini,
inaugurata in occasione del Festival della parola, aperta fino alla fine di ottobre: «Ho
visitato con interesse la mostra, che racconta un pezzo importante della storia della lirica
e si sposa perfettamente con gli spazi della Corale Verdi e la cultura della nostra città».

I grandi della lirica Scene e ritratti


