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Solidarietà L'impegno dell'associazione per gli ultimi

Parma Palatina, donazione
per «La Corte dei Miracoli»

Campagna «Vivi il cuore di Parma»: shopping, spettacoli e tanto altro

«Prepariamo un'estate
tutta da vivere in centro»

‰‰ Shopping, saldi estivi,
concerti ed eventi, dai primi
di luglio fino a ottobre, ani-
meranno il centro storico
della nostra città. E l’invito a
partecipare è diretto ai citta-
dini: «Vivi il cuore di Par-
ma».

La frase, che troveremo
sparsa per le vie su cartelloni
di varie dimensioni, è anche
il nome della campagna di
comunicazione che svilup-
perà il programma di inizia-
tive lungo i mesi estivi e ac-
compagnerà parmigiani e
turisti a conoscere e vivere il
centro storico (in continuità
con l’esperienza di promo-
zione del centro «Concen-
triamoci», dello scorso di-
cembre).

Il programma di «Vivi il
cuore di Parma», iniziativa
sostenuta dal Comune,
Ascom, Confesercenti, Gia
imprese, Cna, Confartigia-
nato Imprese, è stato pre-
sentato ieri mattina in piaz-
za Garibaldi. «Abbiamo rea-
lizzato un progetto di comu-
nicazione che si svilupperà
lungo tutta l’estate, sia onli-
ne con la campagna social
dedicata, che offline tramite
i cartelloni, per invitare i
parmigiani e i turisti a vivere
il centro di Parma, godendo
dello shopping a cielo aperto
nei negozi tradizionali, che
rappresentano un valore
economico ma anche socia-
le per l’intero territorio e dei
tanti eventi organizzati».

In particolare, l’8 luglio il
centro assistenza tecnica di
Ascom, insieme all’ufficio
Incredibile, ha organizzato
alcuni eventi che si svilup-
peranno in via Repubblica,
via XXII Luglio e piazzale San
Bartolomeo: alle 18 in piaz-
zale San Bartolomeo ci sarà
uno spettacolo di fuoco e
percussioni, per proseguire
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in via Repubblica e XXII Lu-
glio alle 18,30 con la parata
dei trampolieri e concludere
alle 19 con un altro spettaco-
lo di fuoco e percussioni (il
programma completo è
consultabile sul portale de-
dicato www.parmaopen.it).

«Si è pensato a una serie di
proposte per cercare di te-
nere vivo il centro con i suoi
negozi e le sue attività -
commenta Nicola Ferioli,
dirigente del Comune - e da-
re ancora più significato alle
altre iniziative, come quella
delle pedonalizzazioni». E
proprio sulle pedonalizza-
zioni del centro durante i
weekend – i P-Days – c’è
qualche novità in arrivo. Il
sondaggio effettuato dall’as-
sociazione «Parma in cen-
tro» e proposto a 250 esercizi
commerciali, il cui esito era
stato presentato verso fine
giugno scorso, aveva fatto
emergere il parere negativo
della maggioranza verso le
modalità dei P-days.

In questi giorni, si sono
mosse anche le associazioni
di categoria, che insieme al

Comune avevano lavorato al
progetto. Si prospetta un ria-
dattamento: «Stiamo facen-
do una sintesi dei risultati di
questo questionario, sono
state individuate alcune pro-
blematiche e le abbiamo ri-
portate all’amministrazione
- dichiara Antonio Vinci, di-
rettore Confesercenti Parma
-. Con l’amministrazione
collaboriamo per lavorare a
questo format, che pensiamo
debba essere rivisto e riadat-
tato, anche in base ai diversi
periodi dell’anno». E con lo
stesso spirito di collaborazio-
ne e di desiderio di fare vive-
re il centro si lavora per «Vivi
il cuore di Parma».

«Questa campagna di valo-
rizzazione del centro - con-
clude Luca Vedrini Torricel-
li, delegato al commercio del
Comune - è un’occasione
importante e necessaria per
cercare di supportare le atti-
vità commerciali, in partico-
lare quelle di piccole dimen-
sioni, e vivere a pieno il no-
stro meraviglioso centro».
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Evento Il programma

Lievito madre,
la Notte dei Maestri
torna il 24 luglio

‰‰ Basta un solo ingredien-
te, il lievito madre fresco, per
illuminare il centro storico
di Parma: torna il 24 luglio,
La notte dei Maestri del lie-
vito madre, una serata all’in-
segna dell’artigianalità orga-
nizzata dall’Accademia dei
maestri del lievito madre e
del panettone italiano con il
patrocinio del Comune di e
Parma Food Valley, sotto il
cielo della Pilotta.

Una grande festa aperta a
professionisti, curiosi e turi-
sti per degustare e promuo-
vere il consumo dei grandi
lievitati, a partire dal dolce
iconico del Natale italiano
nel mondo, il panettone, e le
specialità dei maestri, vere
perle del Made in Italy, in
ogni stagione dell’anno.

La notte dei maestri del lie-
vito madre nasce con l’o-
biettivo di far conoscere
l’eccellenza del panettone
artigianale mettendo a con-
fronto le diverse culture di
chi lo produce partendo
esclusivamente dal lievito
madre, vero fattore identita-
rio e caratteristico di ogni
territorio.

Dalle 19 gli accademici sfi-
leranno lungo le vie del cen-
tro scortati dalla banda, fino
ad arrivare al punto esposi-
tivo di piazza della Pace nel
Palazzo della Pilotta. Qui
dalle 20 sarà possibile assag-
giare i migliori panettoni ar-
tigianali e altre prelibatezze
preparate con lievito madre
vivo, offerti dai maestri del-
l’Accademia Mlm.

Il ricavato dell’evento sarà
devoluto all’Emporio Soli-
dale di Parma, che si occupa
di aiutare e sostenere perso-
ne e famiglie in difficoltà:
per poter accedere alla de-
gustazione, infatti, si dovrà
ritirare un braccialetto rico-
noscitivo presso lo stand
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‰‰ È stata ufficializzata, nei
giorni scorsi, nella sala di
rappresentanza del Comu-
ne, la donazione di 1.500 eu-
ro da parte dell’associazione
culturale e benefica «Parma
Palatina» nei confronti de
«La Corte dei Miracoli», real-
tà che accoglie, nella sede di
via Toscana, persone isolate
dalla società per motivi dif-
ferenti, accompagnandole
verso l'inclusione.

All’occasione hanno preso
parte il sindaco Michele
Guerra e il presidente del
Consiglio comunale Michele
Alinovi, che hanno accolto i
rappresentanti di «Parma Pa-
latina» Giuseppe Cerati, Mar-
co Mazzoni, Claudio Cavalli e
Giorgio Giampellegrini, in-
sieme a Nadia Buetto, presi-
dente de «La Corte dei Mira-
coli», alla segretaria dell’asso -
ciazione Doranna Bonfanti e
alla consigliera Silvia D’aloia.

La donazione va a aggiun-
gersi all’attività permanente
di odontoiatria di emergen-
za che «Parma Palatina»,
grazie alla professionalità
dei soci Giorgio Giampelle-
grini e Nicola Cerati, ha mes-
so a disposizione degli ospiti
della associazione subito do-
po aver preso contatto con la
struttura e averne apprezza-
to l’accoglienza e i servizi nei
confronti degli ospiti.

Parma Palatina è un’asso -
ciazione culturale e benefica

che ha concentrato la propria
attenzione sulla promozione
culturale e sociale del territo-
rio; è composta da 50 soci.

La Corte dei Miracoli, che
ha sede in via Toscana, acco-
glie persone senza casa o co-
munque isolate dalla società
per motivi differenti, rispon-
dendo ai singoli e differenti
bisogni di supporto in una
prospettiva di inclusione
nella comunità cittadina.
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dell’Emporio Solidale con
un contributo minimo di 5
euro. Inoltre, ci sarà la pos-
sibilità, con un contributo
minimo di 35 euro, di poter
ricevere un panettone dei
maestri.

La serata sarà anche l’oc-
casione per incontrare dal
vivo la squadra degli Acca-
demici che rappresenterà
l’Italia al Panettone World
Championship in program-
ma ad ottobre, e per asse-
gnare premi e riconosci-
menti speciali a coloro che
con il loro lavoro simboleg-
giano e supportano l’eccel-
lenza dei grandi lievitati Ma-
de in Italy.

La notte dei maestri del lie-
vito madre è organizzata
con il sostegno dei main
sponsor Agugiaro & Figna
Molini, Bombonette, Braz-
zale, Cesarin, Cooki, Don
Vanilla, Fabbri 1905, Icam,
Gruppo Polin, Reviva
Group, Torrefazione Dubbi-
ni, Workline, del local spon-
sor Artedolce Parma, e dei
partner Alma – La Scuola In-
ternazionale di Cucina Ita-
liana, Chef to Chef, Host Mi-
lano, Pqr, Sigep, Fondazione
Telethon e dei media par-
tner Dolcesalato, Italia a Ta-
vola, Italian Gourmet, Il Pa-
nificatore Italiano, Il Pastic-
cere e Gelatiere Italiano, Piz-
za e Pasta Italiana.
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Passaggio delle consegne Cerimonia a Felino
Il nuovo presidente è Andrea Errera
Il Rotary club Parma ha celebrato il passaggio delle consegne in una serata, con altissima partecipazione
di soci e familiari, nel castello di Felino. Il testimone è passato da Giusi Zanichelli a Andrea Errera, che
guiderà il club per l’annata rotariana 2023-2024. Con la presidenza di Errera (che è professore ord i n a r i o
di Storia del diritto medioevale e moderno nel Dipartimento di Giurisprudenza dell’Università di Parma) il
Rotary club Parma si avvicina all’anno del centenario della fondazione, che sarà celebrato nel 2025. Nel
corso della serata sono stati assegnati due “Paul Harris” – a Leonardo Farinelli (alla carriera) e a Antonello
Zoni (per l'annata 2021-2022) – e diplomi a Riccardo Volpi, Alberto Pizzi, Ennio Paladini.

Rotary club Parma Succede a Giusi Zanichelli


