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Sindacato
Filcams Cgil,
nuova segreteria
con 7 componenti

‰‰ Nuova segreteria provinciale per Filcams Cgil Parma. Il
segretario generale Maurizio Miati ha proposto una segreteria
«a sette»: 4 funzionari e 3 delegati in produzione. Affian-
cheranno Miati Eugenio Chiari, Sirio Schivazappa, Valentina
Rabaglia, Roberta Cantarelli, Rossana Marchesi e Francesco
Tribuzio, Silvia Avanzini, Stefania Pastori e Tania Pesci.

Collecchio I Giovani dell'industria Upi incontrano Cerati (UpStream)

«L'imprenditore va controcorrente»

‰‰ Conto alla rovescia per
Solids Parma, la due-giorni
che, nei padiglioni di Fiere
di Parma, sarà dedicata al-
l’industria della lavorazione
dei granuli, delle polveri e
dei solidi sfusi. Mercoledì 14
e giovedì 15 giugno le azien-
de esporranno le macchine
più innovative e mostreran-
no «live» il funzionamento
delle soluzioni in linea con le
nuove tendenze nei settori
gomma e plastica, alimenta-
re, agricoltura e mangimi,
chimica e farmaceutica, la-
vorazione dei metalli, mine-
rario, carta e vetro.

Solids Parma è il primo ap-
puntamento italiano con le
aziende produttrici di mac-
chine per la movimentazio-
ne, lo stoccaggio, l’analisi e
la trasformazione dei mate-
riali in forma granulare, pol-
verulenta e dei solidi sfusi.
Gli spazi espositivi sono
sold-out. Si prevede la parte-
cipazione 2.500 operatori
professionali e decision-ma-
ker da tutto il mondo; tanto
business e un fitto calenda-
rio di convegni, tavole ro-

tonde e talk show.
Tre le tavole rotonde in ca-

lendario. Mercoledì 14 giu-
gno, dalle 11,30 alle 13, si par-
lerà de «L’innovazione al ser-
vizio della manifattura 4.0:
approcci, tecnologie e agevo-
lazioni a supporto degli inve-
stimenti». Gli esponenti del
mondo aziendale affronte-
ranno il tema caldo dell’inno -
vazione come motore delle
imprese e come strategia di
investimento. Dalle 14 alle
15,30 si terrà la tavola roton-
da «Nella filiera alimentare
due problematiche quasi sco-

nosciute: M.O.C.A. e ATEX».
Giovedì 15 giugno, dalle

11,30 alle 13, è prevista la ta-
vola rotonda «Il contributo
della tracciabilità per se-
menti, mangimi e fertilizzan-
ti». È stato inoltre organizza-
to un talk-show dal vivo, nel
corso delle due giornate di
fiera, dalle 11 alle 16, in cui
aziende ed esperti parleran-
no di «Economia circolare,
recycling e sostenibilità».

Per il calendario dei conve-
gni: https://www.solids-par-
ma.de/it/programma-con-
ferenze-e-tavole-rotonde.

Non mancheranno le novi-
tà di prodotto, come la serie
di elettroserrature di sicu-
rezza progettate per porte di
sicurezza pesanti, coperture
di accessi o alette di manu-
tenzione posizionate in aree
a rischio di esplosione (zona
Ex 1 e 21), ma anche le più
recenti soluzioni nella pre-
venzione e protezione. Novi-
tà dai più innovativi sensori
per la misurazione dell’umi-
dità di massa, alle soluzioni
per lo stoccaggio e il dosag-
gio. E tanto altro ancora.

‰‰ Lactalis ha annunciato
di aver ricevuto tutte le ne-
cessarie autorizzazioni anti-
trust per l’acquisizione delle
attività della Società Ambro-
si, specializzata nella produ-
zione e commercializzazio-
ne, tra gli altri prodotti, di
Parmigiano Reggiano e Gra-
na Padano.

L’operazione, dice una no-
ta di Lactalis, «consentirà ad
Ambrosi di crescere ulterior-
mente, beneficiando della
capillarità distributiva glo-
bale di Lactalis. Ogni anno
Ambrosi commercializza in-
fatti oltre 700mila forme di
Grana Padano e Parmigiano
Reggiano, due Dop di altissi-
ma qualità sulle quali il
Gruppo Lactalis ha deciso di
puntare nella propria strate-
gia di crescita e i propri inve-
stimenti in Italia».

«Questa acquisizione darà
nuovo impulso allo sviluppo
delle eccellenze del Made in
Italy sui mercati internazio-
nali - ha dichiarato Giovanni
Pomella, amministratore
delegato di Lactalis in Italia -

e ribadisce l’interesse del
nostro Gruppo a valorizzare
la ricchezza del patrimonio
lattiero caseario italiano».

«L’operazione conclusa
assicurerà ai prodotti Am-
brosi quello slancio sui mer-
cati internazionali che ab-
biamo voluto imprimerle
negli ultimi anni - ha com-
mentato Giuseppe Ambrosi,
titolare dell’omonima im-
presa - il fatto che una azien-
da di famiglia rimanga gui-
data dalla famiglia Besnier è
un ulteriore elemento di
soddisfazione».
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14 e 15
giugno
Attesi 2.500
operatori
p ro f e s s i o n a l i
del mondo
delle mac-
chine per la
movimenta-
zione, lo
stoccaggio,
l'analisi e la
trasformazio-
ne dei mate-
riali in forma
g r a n u l a re .

Fiere di Parma Materiali in granuli, due giorni di incontri

Solids, conto alla rovescia
per la nuova rassegna

Fiera La
manifestazio-
ne è organiz-
zata in colla-
borazione
con
Easyfairs.

Parmalat
Il gruppo
Lactalis
acquisisce
Ambrosi

Finanza
Italgas colloca
i suoi nuovi bond
per 500 milioni

‰‰ Italgas ha concluso con successo il lancio di una nuova
emissione obbligazionaria con scadenza giugno 2032, a tasso
fisso e per un ammontare di 500 milioni di euro, cedola annua
pari a 4,125%, in attuazione del programma euro medium term
notes. L’operazione ha registrato una domanda di circa 1,6 mi-
liardi, con un’ampia diversificazione geografica degli investitori.

Cisita Parma
Sicurezza
nel settore
ascensori:
nuovo corso

‰‰ Cisita Parma, ente di
formazione di Upi e Gia,
informa che si svolgerà
giovedì 8 giugno, dalle
14,30 alle 18,30 nella pro-
pria sede, il corso «L’instal-
lazione e la manutenzione
degli ascensori in sicurez-
za» (ai sensi del D.lgs
81/08 e in riferimento alle
norme UNI EN 81-20; UNI
10411-1; UNI EN 81-21;
UNI EN 81-28). Gli inter-
venti da svolgere sugli
ascensori richiedono pro-
fessionalità ed esperienza.
Occorre quindi conoscere
l’evoluzione normativa del
settore, in quanto gli
ascensori possiedono una
tecnologia dipendente dal-
le disposizioni normative e
legislative vigenti all’atto
della loro messa in servi-
zio. Il corso si prefigge di
approfondire alcuni aspetti
correlati con lo svolgimen-
to in sicurezza delle attività
di installazione e manuten-
zione degli ascensori. I de-
stinatari sono Rspp del
settore ascensoristico o
persone che ricopriranno
questo ruolo, installatori,
manutentori e riparatori di
ascensori, organismi noti-
ficati, Ausl, tecnici delle
amministrazioni statali, re-
gionali e comunali e re-
sponsabili di impianti nelle
amministrazioni private. Si
segnala che il percorso è
valido come aggiornamen-
to per Rspp e Aspp ed è
accreditato dall’Ordine de-
gli Ingegneri di Parma. Per
partecipare occorre compi-
lare la scheda di iscrizione
disponibile sul sito www.ci-
sita.parma.it ed inviarla a
Chiara Ferri (ferri@cisi-
ta.parma.it) entro il 6 giu-
gno 2023. Per ulteriori in-
formazioni è possibile ri-
volgersi direttamente a
Chiara Ferri: ferri@cisi-
ta.parma.it e 0521-226535.

‰‰ Riparte «Assaggi 2023», l'ini-
ziativa del Gruppo giovani dell’in-
dustria dell'Upi per conoscere la
storia di diverse realtà del territo-
rio. Primo incontro all’azienda
UpStream a Collecchio. «Cerchia-
mo di combinare spazi formativi e
momenti conviviali, per creare
connessioni nel gruppo - spiega il
presidente Leonardo Figna -.
Quest’anno abbiamo deciso di or-
ganizzare un percorso itinerante
che prevedesse assaggi delle ec-
cellenze del territorio. Per noi è
interessante analizzare un’azien-
da di questo tipo e gli spunti pos-
sono essere innumerevoli».

UpStream nasce dall’intuizione
di Claudio Cerati, imprenditore di
Parma con la passione per la buona

cucina. Il salmone affumicato, da
regalo natalizio per gli amici, si tra-
sforma in un ambizioso progetto
dal nome particolarmente rappre-
sentativo. «L’azienda è nata uffi-
cialmente nel 2013 - afferma Cerati
- e l’ho chiamata UpStream perché
mi sembrava un nome adatto al
nostro progetto e alla nostra idea.
Tradotto significa controcorrente.
Ci ricorda il salmone, la mia storia
e poi tutte le dinamiche costruite

sul prodotto sono assolutamente
contro tendenza rispetto a quello
che l’azienda ha sempre prodotto
prima di noi». Ma le sfide da affron-
tare per un imprenditore sono tan-
te: «È importante mantenere fede a
se stessi. Ai giovani imprenditori
consiglio di fare scelte di qualità e
cercare di comunicarle, seguendo
sempre la propria passione».

Laura Ruggiero
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I n c o n t ro
Foto di grup-
po durante la
degustazione
finale alla
« A g u g i a ro
e Figna».


