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ECONOMIA

Artigianato Segnali positivi,
ma la crescita è a due velocità
La fotografia scattata
da Unioncamere
La produzione
aumenta dell'1,5%

CONFINDUSTRIA BRESCIA

Schittone nuovo dg di Aib
pFilippo Schittone è il nuovo direttore generale di Associazione
Industriale Bresciana (Aib). Nato a Parma nel 1960, una laurea in
Economia e una specializzazione in Diritti, economie e politiche
delle comunità europee al Collegio europeo, entra nel sistema
Confindustria nel 1990. Nel 2001 è dd di Confindustria La Spezia
e nel 2007 assume la guida di Confindustria Ancona. Dal 2017 è
anche vice direttore generale di Confindustria Marche Nord.

CONVEGNO PROMOSSO DALL'ODCEC

Sindaci e azioni di responsabilità
p«L’azione di responsabilità a carico del sindaco e del revisore
di società: comprenderne i presupposti e gestirne le conse-
guenze». E' questo l'argomento che verrà approfondito nel
corso dell'incontro in programma domani a partire dalle ore
14,30 fino alle 18,30 al Cdh Hotel Villa Ducale (Viale Europa),
organizzato dall'Ordine dei dottori commercialisti ed esperti
contabili di Parma.

CAMERA COMMERCIO

pRitmo diverso per il trend,
comunque di crescita, dell’at -
tività artigiana.
La fotografia scattata dall’in -
dagine sulla congiuntura del-
l’artigianato realizzata da Ca-
mere di commercio e Union-
camere Emilia-Romagna, evi-
denzia una espansione per
l’industria e una ripresa oscil-
lante nelle costruzioni. Nel
secondo trimestre la produ-
zione è aumentata dell’1,5%
sul 2017, con una pronta ri-
presa del ritmo di crescita,
che ritorna tra l’1,5 e il 2% co-
me dall’ultimo trimestre del
2016. La crescita del fatturato
a prezzi correnti si è ripresa
prontamente (+1,6%, nono-
stante un andamento più con-
tenuto del mercato estero

(+1,3%). La ripresa della dina-
mica del processo di acquisi-
zione degli ordini (+1,2%) è
stata più lenta di quella di fat-
turato e produzione e ha be-
neficiato marginalmente del-
la componente estera
( + 0,7 % ) .
Continua, lievemente più
contenuta, l’emorragia delle
imprese artigiane attive nel-
l’industria in senso stretto,
che a fine giugno erano
28.251, in flessione dell’1,1%,
ovvero 309 imprese in meno,
rispetto a un anno prima. A
livello nazionale la perdita è
stata più ampia (-1,9%). La ten-
denza negativa domina tutti i
macrosettori considerati dal-
la congiuntura ed è determi-
nata soprattutto dalla flessio-
ne nella «meccanica, elettri-
cità ed elettronica e dei mezzi
di trasporto e nell’i n du s tr i a
metallurgica e delle lavora-
zioni metalliche. Per forma
giuridica deriva dalla sensibi-
le riduzione delle società di

persone, nonostante l’au -
mento delle società di capi-
tale. Per quanto riguarda l’ar -
tigianato delle costruzioni. La
tendenza positiva in corso dal
secondo trimestre 2017 pro-
cede oscillante. Tra aprile e
giugno il volume d’affari a
prezzi correnti delle imprese
artigiane è aumentato dell’1%,
rispetto all’analogo periodo
dell’anno precedente, che re-
sta al di sotto del +2% riferito
al complesso delle costruzio-
ni regionali.
A fine giugno le imprese ar-
tigiane attive nelle costruzio-
ni erano 51.533, 765 in meno
(-1,5%) rispetto a un anno pri-
ma, una riduzione più con-
tenuta di quella riferita al tri-
mestre precedente, lieve-
mente inferiore a quella del-
l’artigianato delle costruzioni
nazionale (-1,8%), ma più pe-
sante di quella dell’i n s ie m e
delle costruzioni regionali
( - 0,9 % ) . r.eco.
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Etica d'impresa Parmacotto a Napoli:
un ponte culturale che guarda al 2020
Evento per celebrare
il restauro delle
Catacombe promosso
dal brand parmigiano

EXPORT EMILIA ROMAGNA
ANCORA IN ESPANSIONE: +5,9%
pContinua a crescere l’export dell’Emilia-Romagna, che nei
primi 6 mesi del 2018 ha fatto registrare un +5,9% sul 2017, che
già fu anno record. In valore assoluto, si tratta di esportazioni
per 31,5 miliardi di euro, pari al 13,6% dell’intero export na-
zionale. Considerando il saldo commerciale, e cioè la differenza
fra esportazioni e importazioni, l’Emilia-Romagna con un +13,4
miliardi sempre nei primi sei mesi dell’anno conferma il suo
primato nazionale, seguita dal Piemonte.

NAPOLI In alto, da sinistra: Schivazappa, Pizzarotti e Zaccanti. Sotto, la visita alle Catacombe di San Gennaro.

DOMANI INCONTRO
CON DALLA CHIESA

pDomani è in programma
evento ospitato e patrocinato
dalla Camera di commercio di
Parma, realizzato in collabora-
zione con l’associazione Libera
Parma, Cross - Osservatorio sul-
la criminalità organizzata, Isti-
tuto Cervi, e con il patrocinio
del Comune di Parma, della
Provincia di Parma e della Ca-

mera di Commercio. Presenti
Nando Dalla Chiesa (presidente
onorario di Libera) e Federica
Cabras del suo staff universi-
tario. Sarà presentata un’inda -
gine condotta per Legacoop
Emilia Ovest sulle dinamiche di
ingresso e radicamento della
‘ndrangheta nella nostra terra.
Conferme di presenza da in-
viare a merli@leo.coop

ITS TECH&FOOD:
TRE OPEN DAY
pSono in programma
gli Open Day per conoscere
le aziende e i #diplomati  ITS
già entrati nel mondo del la-
voro. L'appuntamento per il
territorio di Parma è previsto

il 27 settembre a San Secondo
alle 17 presso Coppini Arte
Olearia– #MuseoAgorà Orsi
Coppini. Info: sul corso bien-
nale 2018-2020 www.cisita.par-
ma.it, Annalisa Roscelli - Gior-
gia Delsoldato, Tel. 0521.226500
– delsoldato@cisita.parma.it.
I corsi preparano tecnici su-
periori con competenze spe-
cialistiche e capacità d'inno-
vazione. I percorsi di studi si
ispirano ai più avanzati modelli
europei di alternanza scuo-
la-lavoro con cir-
ca #800ore di #stage in azien-
de sia italiane che straniere. La
formazione, teorica e applica-
tiva, consente al termine del
percorso un efficace inseri-

mento nelle imprese del set-
tore agro-alimentare, in labo-
ratori ed enti di ricerca pub-
blici e privati del settore.
Gli altri appuntamenti sono
previsti:18 settembre 2018 a Bo-
logna (alle ore 16 presso la Fon-
dazione Fico – «Spazio 118» –
Via Paolo Canali n. 1 40127,
Bologna);- 25 settembre 2018
a Reggio Emilia (alle ore 15
presso Ifoa – Via Gianna Giglio-
li Valle n. 11 – 42124, Reggio
Emilia); Iscriviti mandando
una e-mail a info@itstechan-
dfood.it con nome, cognome,
numero di cellulare e data del-
l’Open Day al quale vuoi par-
tecipare. Per info: tel.
0521-226500

FINANZIAMENTI UE
PER L'INNOVAZIONE
pil prossimo 26 settem-
bre Aster e il Tecnopolo di Par-
ma organizzano congiunta-
mente l'evento: «Finanzia-
menti europei per ricerca e
innovazione: le opportunità di
Horizon 2020 presso i Tecno-
poli - Gli strumenti per l’in -
novazione delle imprese: Sme
Instrument e Fast Track to in-
novation». L'evento si svolgerà
a Parma al Centro S. Elisabetta
del Campus universitario dal-
le ore 10 alle 13. La parteci-
pazione è gratuita, previa
iscrizione obbligatoria sul sito
http://first.aster.it/ (sezione
news).

ALTERNANZA SCUOLA
LAVORO: IL BANDO
pLe domande di contributo
possono essere presentate fino
al 31 ottobre 2018 utilizzando la
modulistica scaricabile dal sito
della Camera di commercio. I
percorsi di accoglienza in al-
ternanza scuola-lavoro devono
essere realizzati nelle aziende
nel periodo 1 gennaio – 31 ot-
tobre 2018. Beneficiarie del
bando sono le imprese iscritte
al Registro Imprese, attive, con
sede in provincia di Parma,
con al massimo 50 dipendenti
e in regola con il pagamento
del diritto annuale camerale e
con il versamento dei contri-
buti previdenziali.

pLa Reggia di Capodimonte e
le Catacombe di San Gennaro
a Napoli sono state, nei giorni
scorsi, la cornice suggestiva di
un evento che ha celebrato
l’impegno di Parmacotto nei
confronti della città parteno-
p ea .
Un importante brand del food
italiano, da sempre radicato
sul territorio, ha deciso di av-
viare a Napoli un percorso di
impegno sociale e culturale
inserito in un più ampio pro-

getto di responsabilità etica
d’impresa. All'evento erano
presenti, tra gli altri, i sindaci
di Parma Federico Pizzarotti
e di Napoli, Gianni De Magi-

stris, il direttore dell'Upi Ce-
sare Azzali, oltre ai vertici del-
la società: il presidente Gio-
vanni Zaccanti e l'ad Andrea
S c h iva zap pa .

Parmacotto ha siglato lo scor-
so novembre con la coopera-
tiva «La Paranza» di Napoli un
accordo a sostegno del restau-
ro degli affreschi del Vestibo-

lo Superiore d’ingresso, la
parte più preziosa delle Ca-
tacombe di San Gennaro. L'e-
vento che si è tenuto nei gior-
ni scorsi, da un lato, ha ce-

lebrato il restauro e dall'altro
è stata l'occasione per porre le
basi per ulteriori progetti cul-
turali sostenuti dall’a z ie n d a .
« L’arte e la cultura arricchi-
scono di nuovi colori e nuove
prospettive la nostra com-
prensione della realtà, dan-
doci energia ed idee - spiega
l'ad Schivazappa-. Sulla spin-
ta della progettualità dell’a-
zienda in terra napoletana,
oltre alla memoria storica che
accomuna le due città, l'even-
to che abbiamo organizzato
ha rappresentato anche l'oc-
casione di parlare del futuro:
desideriamo, infatti, che que-
sta sia la prima di molte ini-
ziative promosse da Parma-
cotto con l’obiettivo di intra-
prendere un percorso di
scambio culturale Parma-Na-
poli, anche in vista di un anno
molto importante per la no-
stra città, nominata Capitale
Italiana della Cultura 2020».
r.eco.
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Number 1
La logistica
al «Pastaria
Festival»

pSi terrà giovedì all'Hotel
Parma e Congressi la seconda
edizione del «Pastaria Festi-
val sharing know-how on pa-
sta manufactoring». Num-
ber1 - azienda che rientra nel-
la filiera dato che nel proprio
portafoglio clienti compren-
de alcuni dei marchi primari
del settore quali Barilla, Pasta
Rummo e Garofalo -, sarà pre-
sente per organizzare un wor-
kshop nel quale approfondire
i trend che stanno caratteriz-
zando il processo logistico re-
lativo a questa particolare
classe merceologica. Alle ore
15 sarà il presidente di Num-
ber1 Renzo Sartori ad aprire
l’incontro dal titolo «Pasta al-
la logistica» – La logistica co-
me volano di innovazione e
sostenibilità nella filiera della
pasta, al quale saranno pre-
senti due dei grandi clienti:
Barilla e Garofalo. La case hi-
story di Barilla, sarà illustrata
da Nicola Solfrizzi (central di-
stribution planning director -
Barilla Group). r.eco.
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